VILLABQVERI

TAGESMENU MITTWOCH | 11. Mérz

Rotkohlsuppe

Pumpernickel . | Preiselbeeren

Tomaten-Brotsalat «
Burrata ’| Rhabarber | Lattich | Balsamicoperlen

oder

Geschmorter Kalbsbraten
Serviettenknddel | Speckbohnen | Waldpilze

oder

Monatsfisch x> Rotes Fischcurry .
Jasminreis | Frithlingsgemise

Schokoladen Mousse =
marinierte Pflaumen

DAILY MENU WEDNESDAY | 11. March

Red cabbage soup

pumpernickel .| cranberries

Tomato bread salad «»
burrata ‘| rhubarb | lettuce | balsamico pearls

or
Braised veal
bread dumplings | bacon & beans | mushrooms
or

Fish of the month =>Red fish curry .
yasmine rice | spring vegetables

Chocolate mousse =
marinated plums

Herkunftshinweis/origin information — Kalb/veal & Schwein/pork: CH | Fisch/fish: auf Anfrage | on request

Brote & Backwaren/breads & pastries: CH

Allergene/allergens: 1=Eier/eggs | 2=Erdniisse/peanuts | 3=Fisch/fish | 4=Gluten/gluten | 5=Krebstiere/crustaceans |
6=Lupine/lupin | 7=Laktose/lactose 8=NUsse/nuts | 9=Schwefel/sulphites | 10=Sellerie/cellery | 11=Senf/mustard |

12=Sesam/sesame 13=Soja/soya | 14=Weichtiere/molluscs



